
              si prega di segnalare le eventuali allergie o esigenze

                  Toppini

Vegetariano
€- Pappa al pomodoro  5 (1, 8, 9)

€- Insalata cotta e cruda con burrata  5 (7)
€- Caprese di mozzarella di bufala. Pomodoro San Marzano e basilico  4 (7)

€- Melanzane e pomodori agropiccanti  4 (1, 6, 9, 12)

Carne
€- Tagliere di prosciutto, salame toscano e stracciatella  16 (9)

’ €- Crostone con pate  di fegatini  6 (1, 4, 7, 8, 9)

€- Chiocciole di terra in umido  8 (4, 9)

€- Bun con lampredotto, salsa verde e piccante  4 (1, 3, 4, 7, 9)

Pesce
€- Pane tostato con burro e acciughe  10 (1, 4, 7)

- Crostone con crema di caprino, salmone marinato e affumicato al legno di mandorlo e 

rucola €  6 (1, 2, 4, 7, 8, 14)

€- Hummus con aringa affumicata  6 (4)

“ ” €- Insalata di lenticchie, pomodorini e sgombro Angelo Parodi   8 (4)

Primi
- ’Tagliolino all uovo* €  al tartufo nero  18 (1, 3, 4, 7, 8)

“ ” €- Mafalda del pastificio Morelli  con salsa di pomodoro arrosto e stracciatella  12

(1, 4, 7, 8, 9)

- Pacchero* ’ €  con ragu  leggero di melanzane e pomodoro, gambero e la sua bisque  13

(1, 2, 4, 7, 8, 9, 14)

“ ” ’ €- Straccetti al germe di grano del pastificio Morelli  al ragu  di salsiccia  13 (1, 4, 7, 8, 9)

* pasta fatta in casa

secondi
€- Zuppetta di seppie e cardoncelli con pane croccante  18 (1, 2, 4, 9, 12, 14)

’ €- Baccala  rifatto alla maniera toscana con patate schiacciate alle erbe fini  18 (1, 2, 4, 14)

€- Mezzo galletto arrosto con patate al forno  13 (4, 9)

€- Tagliata con rucola e grana  18 (4, 7, 9)

   €coperto e pane   2



Dolci fatti in casa

€- Coppa di gelato alla crema o al fiordilatte con coulis di fragole  5

(3, 7, 8)

€- Parfait alle nocciole con frutta secca sabbiata e glassa al cioccolato  7 

(3, 5, 7, 8)

€- Magnum di gelato alla pesca glassato al cioccolato bianco e nocciole  5

(3, 7, 8)

€- Morbido alla mandorla con coulis di fragole e crumble  7 (1, 7, 8)

’ €- Tiramisu   5 (1, 3, 7, 8, 12)

€- Bon bon di cheesecake glassato al cioccolato e nocciole  4 (7, 8)

- I nostri cantuccini e Vin Santo € 8 (1, 3, 7, 8, 12)

- Cocomero € 4

Allergeni 

1) Glutine 2) Crostacei e derivati 3) uova e derivati 4) Pesce e derivati 5) Arachidi e derivati
6) Soia e derivati 7) Latte e derivati 8) Frutta a guscio e derivat 9) Sedano e derivati
10) Senape e derivati 11) Semi di sesamo e derivati 12) Anidride solforosa e solfiti in concentrazione 
superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l espressi come so2 13) Lupino e derivati 14) Molluschi e derivati



I nostri fornitori del territorio

’L Avvenire azienda agricola bio –  formaggi biodinamici di agricoltura

biologica dal 1994, Casanova PI

Salumi di Scarpaccia –  prodotti artigianalmente a tradizione familiare dal

1960 nel Casentino AR

Macelleria Davide Balestri –  laboratorio storico di Lari PI fondato

’sulla salvaguardia del prodotto tradizionale e l attenzione alle razze locali
degli animali

Tipo 2 Arte Bianca Lab –  panificio artigianale a Corazzano PI a

lievitazione naturale con lievito madre e farine del territorio macinate a pietra

Prima Scelta Distribuzione – di Massimio Graziano  frutta e verdura

fresche e selezionate a La Serra, San Miniato PI

Montorzo Azienda Agricola –  azienda biologica di legumi, farine e grani

antichi coltivati e macinati a pietra con sede a Ontraino PI


