SI PREGA DI SEGNALARE LE EVENTUALL ALLERGIE O ESIGENZE
TOPPINI

“VEGETARIANO

- PAPPA AL POMODORO € 5 (1. 8. 9)

- INSALATA COTTA E CRUDA CON BURRATA € & (7)

- ("APRESE DI MOZZARELLA DI BUFALA. POMODORO SAN “MARZANO E BASILICO € 4 (7)
- ‘MELANZANE E POMODORI AGROPICCANTI € 4 (1. 6, 9. 12)

{ARNE
- TAGLIERE DI PROSCIUTTO. SALAME TOSCANO E STRACCIATELIA € 16 (9)

- ("ROSTONE CON PATE' DI FEGATINI € 6 (1.4.7.8.9)
- (CHIOCCIOLE DI TERRA IN UMIDO € & (4. 9)
- BUN CON LAMPREDOTTO. SALSA VERDE E PICCANTE € 4(1.3.4.7.9)

PESCE
- PANE TOSTATO CON BURRO E ACCIUGHE € 10 (1. 4. 7)
- ("ROSTONE CON CREMA DI CAPRINO. SALMONE MARINATO E AFFUMICATO AL LEGNO DI MANDORLO E
RUCOIA € 6 (1.2.4.7. 8. 14)
- ‘HUMMUS CON ARINGA AFFUMICATA € 6 (1)
- INSALATA DI LENTICCHIE. POMODORINI E SGOMBRO “_FANGELO ‘PARODI” € & (4)

PRIMI

- TAGLIOLNO ALL’UOYO" AL TARTUFO NERO € 18 (1. 8. 4. 7. 8)

- ‘MAFALDA DEL PASTIFICIO ““MORELLI” CON SALSA DI POMODORO ARROSTO E STRACCIATELIA € 12
(14789

- PACCHERO" CON RAGU" LEGGERO DI MELANZANE E POMODORO. GAMBERO E LA SUA BISQUE € 13
1247891

- STRACCETTI AL GERME DI GRANO DEL PASTIFICIO ““MORELLI" AL RAGU" DI SALSICCIA € 13 (1. 4. 7.8 9)

PASTA FAATTA IV CASA

SECONDI

- ZUPPETTA DI SEPPIE E CARDONCELLI CON PANE CROCCANTE € 18 (1. 2. 4.9, 12. 14)

- BACCALA" RIFATTO ALLA MANIERA TOSCANA CON PATATE SCHIACCIATE ALLE ERBE FINI € 18 (1. 2. 4. 14)
- “‘MEZZ0 GALLETTO ARROSTO CON PATATE AL FORNO € 13 (4. 9)

- TAGLIATA CON RUCOLA E GRANA € 18 (4.7.9)

COPERIO £ PANE € 2




JOLCI FATTI IN CASA

- COPPA DI GELATO ALLA CREMA O AL FIORDILATTE CON COULIS DI FRAGOLE € &
6.7.8)

- PARFAIT ALLE NOCCIOLE CON FRUTTA SECCA SABBIATA E GLASSA AL CIOCCOLATO € 7
3.0.7.8)

- “MAGNUM DI GELATO ALLA PESCA GLASSATO AL CIOCCOLATO BIANCO E NOCCIOLE € &
6.7.8)

- “‘MORBIDO ALLA MANDORLA CON COULIS DI FRAGOLE E CRUMBLE € 7 (1. 7. 8)
- TIRAMISU" € 6 (1. 5. 7. 8.12)
- BON BON DI CHEESECAKE GLASSATO AL CIOCCOLATO E NOCCIOLE € 4 (7. 8)

-1 NOSTRI CANTUCCINI E “VIN SANTO € 8 (1.3.7. 8. 12)

- (COCOMERO € 4

JILLERGENI

) GLUTINE 2) CROSTACEI E DERIVATI &) UOVA E DERIVATI 4) PESCE E DERIVATI ) AIRACHIDI E DERIVATI

6) SOIA E DERIVATI 7) LATTE E DERIVATI 8) FRUTTA A GUSCIO E DERIVAT 9) SEDANO E DERIVATI

10) SENAPE E DERIVATI 11) SEMI DI SESAMO E DERIVATI 12) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONE
SUPERIORI A 10 MG/KG O 10 MG/L ESPRESSI COME SOZ 13) T:UPINO E DERIVATI 14) “MOLLUSCHI E DERIVATI



1 NOSTRI FORNITORI DEL TERRITORIO

1.’ AAIVVENIRE AZIENDA AGRICOLA BIO — FORMAGGI BIODINAMICI DI AGRICOLTURA
BIOLOGICA DAL 1994 ASANOVA 1

SALUMI DI SCARPACCIA — PRODOTTI ARTIGIANALMENTE A TRADIZIONE FAMILIARE DAL
1960 NEL CASENTINO AR

‘MACELLERIA DAVIDE BALESTRI — LABORATORIO STORICO DI LARI P FONDATO
SULLA SALVAGUARDIA DEL PRODOTTO TRADIZIONALE E L' ATTENZIONE ALLE RAZZE LOCALI
DEGLI ANIMALI

TIPO 2 ARTE BIANCA T:AB — PANIFICIO ARTIGIANALE A CORAZZANO P A
LIEVITAZIONE NATURALE CON LIEVITO MADRE E FARINE DEL TERRITORIO MACINATE A PIETRA

PRIMA SCELTA DISTRIBUZIONE DI “MASSIMIO GRAZIANO — FRUTTA E VERDURA
FRESCHE E SELEZIONATE A T:A SERRA. SAN “MINIATO P1

“MONTORZO . AAZIENDA . AGRICOLA — AZIENDA BIOLOGICA DI LEGUMI FARINE E GRANI
ANTICHI COLTIVATI E MACINATI A PIETRA CON SEDE A ONTRAINO P1



