
         Toppini

Vegetariano
€- Pappa al pomodoro  5 (1, 9)

€- Flan di ricotta con crema di zucchine  5 (3, 7)
€- Panzanella  5 (1, 9, 12)

€- Insalata russa con mayo Ovis  6 (3, 7)

Carne
€- Bun con pulled pork, mayo alla barbabietola e insalata  5 (1, 3, 9)

€- Trippa alla fiorentina con Parmigiano  5 (7, 9)

€- Polpette di manzo rifatte al pomodoro  6 (1, 3, 7, 9)

€- Rocher di fegatino con shottino di vin santo  6 (4, 7, 9, 12)

€- Tagliere di prosciutto, salame di Scarpaccia, finocchiona e stracciatella  16

(7, 9)

Pesce

€- Hummus con aringa  6 (7)

€- Alici alla povera  5 (4, 12)

€- Passatino di fagioli con fregola cacciuccata  6 (1, 2, 4, 9, 14)

€- Crostone con polpo saltato e aioli piccante  5 (1, 4, 7, 12)

Primi

- ’Tagliolino all uovo* €  tartufo nero  18 (1, 3, 6, 7)

- Pacchero* ’ € al ragu  di salsiccia e cipolle  13 (1, 7, 9)

- Spaghetto*  con arselle della Versilia € 14 (1, 4, 14)

* pasta fatta in casa

Secondi
€- Salmone marinato alla soia con patate alle erbe fini  18 (4, 6)

€- Seppie e piselli con pane croccante  16 (1, 4, 9, 14)

€- Scamerita cbt con salsa di peperoni ed erbette saltate  18 (9, 12)

€- Roastbeef con fagiolini e pomodorini saltati  15 (9, 12)

  €coperto e pane  2



Dolci fatti in casa

“ ” –- Torta del Mio non compleanno   pan di Spagna, crema Chantilly, 

€gocce di cioccolato e copertura di panna montata  5 (1, 3, 7, 8, 12)

€- Banana Bread con arachidi e cioccolato  6 (1, 3, 7, 8)

€- Parfait con crema al pistacchio e frutti rossi  6 (1, 3, 7, 8)

€- Coppa di crema al mascarpone con fragole  6 (7)

€- I nostri cantuccini con Vin Santo  8 (1, 3, 7, 8, 12)

Allergeni 

1) Glutine 2) Crostacei e derivati 3) uova e derivati 4) Pesce e derivati 5) Arachidi e derivati
6) Soia e derivati 7) Latte e derivati 8) Frutta a guscio e derivat 9) Sedano e derivati
10) Senape e derivati 11) Semi di sesamo e derivati 12) Anidride solforosa e solfiti in concentrazione 
superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l espressi come so2 13) Lupino e derivati 14) Molluschi e derivati



I nostri fornitori del territorio

’L Avvenire azienda agricola bio –  formaggi biodinamici di agricoltura

biologica dal 1994, Casanova PI

Salumi di Scarpaccia –  prodotti artigianalmente a tradizione familiare dal

1960 nel Casentino AR

Macelleria Davide Balestri –  laboratorio storico di Lari PI fondato

’sulla salvaguardia del prodotto tradizionale e l attenzione alle razze locali
degli animali

Tipo 2 Arte Bianca Lab –  panificio artigianale a Corazzano PI a

lievitazione naturale con lievito madre e farine del territorio macinate a pietra

Prima Scelta Distribuzione – di Massimio Graziano  frutta e verdura

fresche e selezionate a La Serra, San Miniato PI

Montorzo Azienda Agricola –  azienda biologica di legumi, farine e grani

antichi coltivati e macinati a pietra con sede a Ontraino PI


